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文化视野
SHIYAN DAILY

经丹江口市人民政府批准，丹江口市自
然资源和规划局决定以拍卖方式出让 13宗国
有建设用地使用权,现将有关事项公告如下：

一、拍卖出让地块的基本情况和规划指
标要求（见后表）

二、竞买人资格
中华人民共和国境内具备完全民事行为

能力且合法存续的法人和其他组织（法律、法
规另有规定除外）均可申请参加竞买，申请人
有下列行为之一的其竞买申请不予受理：

1.在丹江口市国有建设用地使用权使用
过程中有欠缴土地出让金，土地违法违规案
件未接受处理等行为的；

2.在“信用中国”网站被列为失信被执行
人、政府采购严重违法失信当事人和重大税
收违法案件当事人等失信联合惩戒对象的；

3.其他法律行政法规规定不得参与竞买
的情形的。

三、拍卖文件获取
本次拍卖出让的地块出让资料和具体要

求详见拍卖出让文件，申请人可于 2023年 11
月 16日至 2023年 12月 5日 16时前到湖北诚
丰拍卖有限公司获取 2023-74/75/82/86/88
号地块拍卖出让文件；到湖北嘉德拍卖有限
公司获取 2023-76/83/85号地块拍卖出让文
件；到湖北长信拍卖有限公司获取 2023-77/
78/80/84/87号地块拍卖出让文件。

四、报名申请与资格审查
本次拍卖出让活动委托湖北诚丰拍卖有

限公司、湖北长信拍卖有限公司、湖北嘉德拍

卖有限公司共同组织实施。
申请人可于 2023年 11月 16日至 2023年

12月 5日 16时前，到拍卖机构提交书面竞买
申请（不接受电子邮件、邮寄、电话或口头报
名），并按拍卖文件规定缴纳竞买保证金，竞
买保证金到账的截止时间为 2023年 12月 5日
16时，申请人名称与交款人名称应当一致。

经审查，竞买人具备申请条件并按规定
缴纳竞买保证金的，将在 2023年 12月 5日 17
时前确认其竞买资格。

五、其他事项
1、本次国有建设用地使用权拍卖出让设

有出让底价（保留价），按照不低于底价且价
高者得的原则确定竞得人；

2、拍卖出让事项如有变更，将在本次公告
发布媒体刊登变更公告并书面通知竞买人；

3、竞买人可自行踏勘，需要组织现场勘
查的，请提前预约现场勘查；

4、未竞得人缴纳的竞买保证金，拍卖活
动结束后5个工作日内全额无息退还。

六、竞买保证金缴纳账户
开户名称：丹江口市土地收购储备供应

中心
开户行：中国农业发展银行丹江口市支行
账号：2034 2038 1001 0000 0487 511
开户行:中国邮政储蓄银行丹江大道支行
账号：9420 0401 0090 0688 89
开户行: 湖北丹江口农村商业银行均州

支行
账号：8201 0000 0049 8548 9

开户行：工商银行丹江口汉江支行
账号：1810 8215 2902 0062 285
开户行: 建设银行丹江口市人民路支行
账号：4205 0161 6634 0000 0295
开户行：农业银行丹江口市支行
账号：1720 1201 0400 2462 3
开户行：湖北银行丹江口市支行
账号：1702 0220 0000 0023 8
七、拍卖时间、地点
拍卖时间：2023年12月6日9时30分

拍卖地点：丹江口市水都大道38号孵化器
大楼二层，丹江口市公共资源交易中心拍卖室

八、查询网址
本拍卖出让公告和本次拍卖成交结果可

在中国土地市场网查询
（网址http://www.landchina.com/；）。

九、联系方式
联系单位：丹江口市公共资源交易中心
联系人：曾女士 0719-5218277
联系单位：丹江口市土地收购储备供应

中心
联系人：艾先生 0719-5236659
联系单位：湖北诚丰拍卖有限公司
联系人：张女士 0719-5211109
联系单位：湖北长信拍卖有限公司
联系人：陈先生 13908672077
联系单位：湖北嘉德拍卖有限公司
联系人：韦女士 13677192288

丹江口市自然资源和规划局
2023年11月15日

宗地

编号

2023-74

2023-75

2023-76

2023-77

2023-78

2023-80

2023-82

2023-83

2023-84

2023-85

2023-86

2023-87

2023-88

土地

位置

三官殿蔡湾村旅游港以北

三官殿蔡湾村旅游港以北

三官殿蔡湾村猫子头水库以北

三官殿蔡湾村猫子头水库以西

武当大道与汉江大道交叉处

新港办事处陈家港村

土关垭镇金山村高铁站以东

土关垭镇金山村高铁站以北

土关垭镇金山村高铁站西北角

六里坪镇马家岗村

六里坪镇马家岗村

六里坪镇马家岗村

六里坪镇马家岗村

地块面积(m2)

5952.86

38256.36

33571.99

24072.91

13971.97

10956.93

42131.04

20268.81

36665.03

56921.11

32048.37

7503.51

21302.28

规划用途

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

商服

规划指标要求

容积率

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

≤2.0

建筑密度

≤40%

≤40%

≤40%

≤40%

≤40%

≤40%

≤40%

≤40%

≤40%

≤50%

≤50%

≤50%

≤50%

绿地率

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

≥30%

出让

年限

(年)

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40

40

拍卖

起始价

(万元)

908

5835

7829

5624

3774

1480

2280

1097

1984

4440

2500

586

1683

竞买

保证金

（万元）

190

1170

1570

1130

760

300

460

220

400

890

500

120

340
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一

盘点房县经典的传统美食，这头一个，当
属房县卷卷，上了央视的。一般腊月二十九的
晚上炸卷卷，能炸大半夜。做卷卷离不了上好
的豆油皮，这个东西甚是难得：黄豆磨成浆，倒
在大锅里慢慢煮，豆浆的表面就起一层薄薄的
皮，用细竹棍轻轻地把这层表皮揭起来，晾干，
就是豆油皮，得不停地熬，不断地揭，一大锅豆
浆也揭不了多少豆油皮，不是家家都有的。将
切碎的五花肉加上葱、姜剁成馅，调好味，用浸
湿的豆油皮包裹成直径约三公分、长三十公分
的卷筒，放在调好的鸡蛋糊(用蛋清、面粉、清
水调制)里滚匀，封口，下到油锅里炸至色泽金
黄时捞起。吃法一般上笼蒸，煮火锅，烩青菜，
是过年餐桌上的主角。

第二名，泉水盘鸭，上了志书的特色美
食。房县城西二里地有一个村子叫“泉水湾”，
水清且温，据《房县志》记载:“水生细虾，鸭食
易肥，所谓房鸭”，年可产鸭千余只，蛋约 4000

公斤。吃虾长大的鸭子肉极细嫩，选 2.5公斤
左右的一对鸭(公母)，杀鸭放血，净毛后，将腿
爪放入沸水中，速放速取，连续数次，捋下黄
皮，揉至和鸭身同色。从鸭背开膛，取脏净腹，
沥干水分，撒上香料，相对叠放，头颈相交，翅
翼交错，麻绳缠捆，上压石磨，数日成形，得名

“盘鸭”，为馈赠之佳品，闻名遐迩。食用时剁
块文炖，汤汁清澈。清蒸也好，据说能吃出虾
味，颇为传奇。

第三名，绿豆皮。房县的绿豆皮源自清光
绪 19年县城北街的“王兴意”菜馆，老板是黄陂
人王国义，儿子王德元沿袭旧业。改革开放
后，年已高龄的王德元重操旧业，挑担卖豆

皮。有人买绿豆皮，他就放下挑子，先朝灶膛
里塞一把干柴禾，再取下扁担上的毛巾揩手，
用一只一头绑着一枚铜钱儿的筷子在油罐儿
里一蘸，大概有两滴油，沿锅边一淋，锅便吱吱
作响，从一叠之中抓出几张豆皮，摊入锅中，迅
速翻转，豆皮便香脆松软，再抹上私房辣酱，撒
上葱白蒜末，四折叠好，放入小碟，供客品尝。
绿豆皮嚼在嘴里，皮酥肉嫩，老远都能闻到绿
豆的清香。这个手艺传到现在是第四代，不说
是独门绝活，也是“非遗”，材料要求高，工艺繁
复，配方也秘而不宣：上好的绿豆泡胀，磨破，
去掉皮壳，与泡好的稻米和糯米按一定比例掺
兑，放在细石磨上磨成浆。制皮的要领是火候
和手法，油不能多，抹浆要均匀，翻动要迅速，
起锅要快，不能老，对到光看，以通透为上乘。
吃法，可当煎饼，卷酱、卷菜吃，现做现吃，新
鲜；切块切丝炒着吃，更香；煮着吃，更嫩。

除了卷卷、盘鸭、绿豆皮这三大件，房县还
有三小样茶点，散发着浓郁的乡情。

一是冻米。冻米是腊八以后老户人家置
办年货要做的头件大事，这是老户人家的“脸
面”。拜年的客人进屋、落座，主人端上一碗热
气腾腾、花花绿绿、甜甜绵绵的冻米，再递上一
根筷子。客人起身谢过，端碗坐下，一面说着
拜年的话儿，一边将筷子伸进碗里，慢慢地搅
动，把糖化开，趁着说话的空儿，嘬起嘴，对着
碗面上漂浮的米泡猛吹几口，清澈见底的汤汁
就显现出来，一阵香油的清香直往鼻孔里钻，
啜上一口清汤，润润嗓子，一股谷米的清新和
甘甜从嗓子眼儿浇灌到心田，又从心里沁出
来，那叫一个爽！这时筷子才真正派上了用
场: 用筷子把漂浮着的冻米往嘴里赶，边啜边
嚼，越嚼越香，既解渴，又充饥，既是茶，又是
饭，不论你从多远的地方来，翻过几架山，爬过
几道岭，蹚过几条河，一碗冻米下肚，饥渴全
消，乏顿全无，浑身上下热乎乎的，通泰得很。
姑娘出嫁那天，男方要为送亲的娘家人奉上“三
遍茶”: 冻米、糖水、绿茶，这是风俗。冻米好
吃，却来之不易。做冻米，要用糯米，这在计划
经济时代就是头一难。有了糯米，得用井水浸
泡一天一夜，捞起控干，上甑子蒸熟，摊开晾干，
端到冰天雪地里冻，冻到米粒子通体透明为止，
将冻疙瘩揉碎，一粒粒散开，这就是冻米子。为
了好看和喜庆，还要用红色和绿色两种天然染
料给冻米子上色，晾干后收起保存。除夕夜，烧
一锅好香油，将冻米子下锅炸成一粒粒膨松的
米泡儿，捞起晾冷，就是冻米，用一个塑料袋密
封保存，防止见空气吃潮。客来，舀一勺白糖，
几勺冻米在碗内，用滚水冲泡少许。

二是油茶。有朋自远方来，农村的亲友先
端出一碗油茶，油香四溢，入口绵长，又解渴又
解饿。油茶咋做？其实不难：将麦面、苞谷面、
糯米面按四四二的比例混合，文火炒香后盛
起。锅内香油煸葱、姜末、辣椒面，下二两半碎
五花肉炒香，再将炒好的面倒入，翻炒均匀，就
是香飘四季的油茶。冷却后用食品袋封好，低
温保存。食用时，舀小半碗油茶，用滚水泡发，

搅成糊状即可，做夜宵或代餐之用，是再好不
过的。

三是甜糟。甜糟和房县黄酒的酿制方法
一致，区别是用糟粬子，不用投，食用时加水煮
沸即可，味道甘甜，酒劲儿小，沁人心脾。妇女

“坐月子”喝最好，叫“喜糟子”，加一勺板猪油、
红糖，打两个荷包鸡蛋，大补元气。中秋、元
宵，用甜糟煮汤圆那是绝配，把茶点的结合及
其风味推向了极致。

二

过年过事，是房县美食的盛宴。房县人把
大年三十和红白喜事看得很重。腊月二十九
的晚上，家家户户“一炸二煮三蒸四炒”，忙到
鸡叫。炸的有: 卷卷、酥肉、鸡子、鱼，这是大
件儿；大件炸完炸冻米子、红薯干、麻叶儿、花
生米、冻蚕豆，这些装凉盘用；煮的有: 猪肉、
牛肉、羊肉、鸡子；上笼蒸的有: 蹄子、排骨、条
子肉、馍馍（分糖包肉包）；炒的有: 花生、瓜
子、苞谷花（用沙炒）。团年饭席上不能少鱼，
少腰花，寓意年年有余（鱼）有剩（肾）。鱼要放
上席，鱼头对准尊长，不能吃完，不能翻动。从
大年三十到正月十六，大年才算过完。“诚心拜
年，正月以前”，可以说整个正月，家家来客，是
很有话说的。

以往红白喜事讲排场，要吃“上笼席”。即
以上笼蒸的菜为主，凉盘、炒菜、汤齐备，最全
的席面叫“七碟子八碗带热四”。 先上七个
凉盘，有凉拌猪肝、赚头（猪舌）、顺风（猪
耳）、牛肉，炸花生米、麻叶儿，另
加西瓜籽、果子两碟凑数，摆
成三三见九的格式。八
碗，有“四大六小”组
成。四个大碗有卷卷
汤、鸡汤、蹄子汤、
圆子汤，这叫一团和
气、吉祥如意、金榜
题名、圆圆满满；六
个小碗，有对碗蒸条子
肉、蒸酥肉、蒸糯米。热
四，即四个炒菜，有红烧鱼、烧
排骨、爆腰花、炒菜。上菜的顺序是，先上大碗
汤，接着上个小碗蒸菜，再上个炒菜。上一个，
撤一个，桌上始终保持九个菜，这是规矩。如
今倡导文明新风，席面已大大简化，菜品有新
变化，但基本元素还在。

三

房县东西南北的美食各有千秋，都有一些
当家头牌。

东部，是房县“燕耳”和房县小花菇的故
乡，农家招牌菜是小花菇炖鸡子和木耳炒回锅
肉。你进农家门，主妇第一件事就是逮鸡子，
选腿细皮黑的九斤黄土公鸡，收拾干净，剁块，
炒出油香后加热水，用柴火灶炖，佐椴木小花
菇。鸡杂专门用泡椒给你炒一盘儿。鸡汤鲜
香，鸡肉劲道，鸡杂有滋有味，鸡头是主客的专
利，反正土鸡子炖椴木菇，吃到就是香，这种香
是骨子里的，并不加什么香料，那种滋味，你吃
了才明白，怎么说都显得寡淡。木耳炒回锅肉
又是一绝。这木耳啊，是椴木的春水(春天雨
水)耳子，朵大耳厚，三五个耳子能泡一大碗，
属于显型的山珍。这回锅肉啊，用的是生肥
肉，从屋檐下取一块半风干的生肥肉，割一坨
子下来，也不煮，切成片直接下锅炒，炒得透亮
时，下木耳，只听锅里噼里啪啦一阵爆响过后，
菜已经端到你面前了，这盘菜，黑又亮，支楞
楞，看着就有一股山野之匪气，吃起来更是如
此。

南部山高，光照少，“白色革命前”，苞谷成
熟不了，长在地里又烂，群众只得把嫩苞谷掰
下来，磨成酸苞谷浆，用一个大木缸装着，长年
煮着吃。正如当地歌谣唱得一样: 南山桥上
乡(现野人谷镇)，家家做木缸，不装米和面，专
盛苞米浆”。现如今，苞谷浆可是个好东西。
推行营养坨和地膜全覆盖技术后，这里的苞
谷产量很高，老乡掰一部分嫩苞谷卖给农家
乐，打成苞谷浆，煮着吃，酸酸甜甜，富含粗纤
维，开胃健脾。摊成煎饼，切块干炒，佐以青
椒，青黄相间，是房县一道名菜“浆粑馍”，好
看好吃又健康，是当地农家乐的招牌菜。我
一个外甥在美国上学时，每年夏天都要弄点
房县“浆粑馍”带去炒着吃。你若去野人谷镇，
可得尝尝。

西部美食以上龛、九道为代表，这里山高
气候寒，家家户户都有烤疙瘩柴火的习惯，因
此烟薰腊肉是一绝。洗净的烟熏腊肉，酒红
色，通体透明，油光欲滴。见到它，你感觉生的
都能吃，见到它，你有一种喝碗烈酒的冲动，像
大山那样深沉。用它做的条子肉(扣肉)，有棱
有角，刚劲挺拔，咬一口，咯嘣脆，腊回肠，绝不
拖泥带水，利索得很，和鲜条子肉的入口即化
相比，真是别有一番洞天。洋芋干炖腊蹄子是
这里农家的拿手菜，装在吊子锅里，挂在疙瘩
柴火上慢慢熬出来，本身就是一道风景。

北部是黄龙滩库区，海拔低，气温较高，粮
食以小麦为主，面是主食。过去农活重，有一
种“懒生法”（偷懒）的火烧馍省时省力，却十分
地道。冬天，农人收工回来，扒开火笼（农户在
地下挖一个四方或圆形的地炉冬天烤火用）里
火红火红的灰，将和好的稀面糊倒进去，用红
火灰盖住，一袋旱烟的功夫取出来，吹吹拍拍，
除去面上的灰就是。此火烧馍，形如锅盔，膨
松有拳头厚，掰开，瓤里全是大洞套小洞，往外
直冒热气，外焦里嫩，麦香沁脾。从中间撕开，
涂上腊肉焖的酱豆，再夹上一块酱豆焖的腊
肉，合上，啃一口，抿一口柿子酒，安逸得很。
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房县黄酒

房县卷卷

房县举行小花菇品牌推介活动 记者黄河 摄
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清炒小香菇

房县诗经广场黄酒开酿仪式 记者潘世新 摄
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