
房县黄酒优势显著：风味鲜
甜可口、饮后不易上头，米香与
花香交织浓郁，8-12度的低度特
性精准契合当下健康微醺的消费
潮流；以神农架山系优质泉水、
本地糯稻、独有蓼花曲为核心原
料，传承千年非遗酿造工艺；依托
《诗经》发源地的深厚文化底蕴，
并与房县小花菇形成独特的“双品
牌”发展优势。

推动房县黄酒高质量发展，
建议从多维度发力：深化标准化
建设，规范生产全流程，建立

“一品一码”溯源体系，优化关键
资源相关标准；聚焦气泡黄酒、
庄园黄酒等大单品培育特色品牌，覆盖不同消费市场；推进文旅融合发展，
建设综合性酒庄与文化体验区，举办相关文化活动；完善电商生态体系，嫁
接主流电商平台并培育专业运营团队；推动企业转型升级，引进行业龙头企
业，开发产业链延伸产品，通过“传统文化+创意”的融合模式，推动产业
高质量发展。

标准赋能 助推房县黄酒高质量发展
武汉大学质量发展战略研究院院长 程虹

文/图 本报记者潘世新

房县黄酒承载着千年酿造技艺
与深厚人文精神，是贯穿中华文明
的文化“活化石”。《诗经》中便有
它的相关记载，西周时获封“封疆
御酒”，盛唐时成为“帝封皇酒”，
兼具文化遗产与技艺遗产的双重属
性。其健康、低度的特质，精准契
合Z世代主导的多元化消费趋势，
既能满足消费者对情绪价值与文化
认同的需求，又依托多方资源具备
对接全球市场的潜力，更能担当起
带动区域经济发展的引擎与凝聚民
族情感的纽带。

推动房县黄酒产业发展，需
坚守质量根基，以全球视野把控
全链条品质，提升产业竞争力；需贯通供应链生态，围绕消费者需求推动多
要素协同发力，借电商平台与国际渠道突破地域局限，构建产业共同体；需
活化历史价值，将特色文化叙事转化为全球通用的品牌语言，深度融合传统
工艺与现代生产模式，以数字化手段管理供应链，助力房县黄酒成为中国黄
酒走向世界的“金字招牌”。

守艺铸魂 让房县黄酒出海破圈
中国酒类流通协会主席团主席 王新国
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千 年 酒 韵 承 脉 智 联 链 通 天 下
——房县黄酒产业国际供应链生态大会书写产业升级新答卷

本报记者潘世新 李炎 特约记者杜达巍 通讯员许蕾
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11 月 27 日，2025 十堰房县黄酒产业国际
供应链生态大会在浸润千年酿酒底蕴的房县
启幕。本次大会由中国酒类流通协会、中国
酒业协会共同主办，以“酒韵承脉 链通天下”
为主题，汇聚了来自国内外的行业专家、电商
平台代表、国际采购商及产业链伙伴。会上，
中国酒类流通协会授予房县“中国黄酒产业
电商示范基地”称号，亚太地标评价中心与
全国生态食材评定中心联合为房县颁发“中
国生态黄酒名城”认证证书。现场还发布了
房县黄酒最新科研成果、标准化建设成果与
多款创新产品。

当千年酿造技艺与现代科技交融碰撞，当
古老酒香邂逅国际供应链，房县黄酒不仅探索
出一条立足本地的特色产业发展路径，更为整
个黄酒行业开辟破局前行的新航道。

山水赋韵
禀赋天成育独特风味

大会期间，由中国食品发酵工业研究院首
席专家王德良领衔的专业考察团队，深入房县
野人谷，走进忠和酒业、庐陵王酒业等龙头企业
生产车间，开展黄酒“鲜活”特质探源考察。团
队实地观测本地特有的“三寸雪糯”（支链淀粉
含量高）在秦巴冷泉中浸润膨胀过程，查看传统
蓼曲在标准化厂房内的自然发酵状态，最终形
成《房县黄酒产区科学考察报告》，揭示其风味
形成的核心密码。

从地理维度来看，房县地处北纬 32度黄金
酿酒带、秦巴山地青峰断裂带形成的断陷盆地，
拥有矿化度适中的优质冷泉水，与本地“三寸雪
糯”构成天然黄金配比。加之当地独特的微环
境与适宜的气候条件，让自然米曲多菌种协同
发酵工艺得以充分施展，最终孕育出房县黄酒

“米香清雅、鲜甜爽净”的典型风格。该酒富含
多种活性物质，为其“生态黄酒”定位奠定了坚
实的物质基础。

房县在科研创新与标准化建设上的投
入，为这一独特风味提供了坚实支撑。当地

联合江南大学、北京工商大学共建实验室，将碳
化硅陶瓷膜过滤技术引入黄酒酿造，成功解
决传统黄酒长期存放后口感发酸的行业痛
点，使产品保质期从 3个月延长至 18个月，实
现 18 项关键指标全程溯源。同时，与中国食
品发酵工业研究院合作确定传统小曲最优配
方，大幅提升酒曲制作的标准化与现代化水
平。目前，房县正在实施团标、企标等标准共
计 31个，为稳定黄酒品质筑牢坚实保障。

古今交融
传承创新强产业活力

房县自古便有“蜀东孔道、楚北边疆、秦陕
咽喉、荆楚屏障”之称。四方文化在此交融共
生，酿酒技艺也在寻常百姓家代代相传，成为当
地生活智慧的生动写照。

当地坚持“企业+合作社+散户”的规模化
发展模式，在保留传统匠心的同时，实现品质
统一管控，让千年酿造技艺在当代得以延续
发展。当厚重的历史长卷铺展至生机勃勃的
当下，房县黄酒产业正以创新姿态主动拥抱
新时代。

在产品创新领域，房县黄酒企业亮点纷呈：
忠和酒业推出 12 度头道鲜洑汁黄酒，以“鲜、
爽、醇”的极致体验重新定义黄酒饮用标准；打
造的黄精本草水木年华、盛世红颜酸枣仁本草
黄酒，融合传统中医药智慧，开创健康温润型黄
酒新风尚；同时将中国传统酒文化与国潮时尚
相融合，推出“东方干白・忠和首酿”、东方清威
（康井威士忌）等高端产品。庐陵王酒业则研发
推出气泡型、清爽型、老黄酒等 30多款产品，覆
盖不同消费场景，满足多元口味需求；创新推出
融合国潮元素的 5L鲜黄酒吨吨桶、结合房县黄
酒与武当道家文化的葫芦瓶身设计出“纯阳玉
露”，以及以黄酒为基酒添加天然养颜成分的

“拈花酿”玫瑰桑葚风味露酒。
依托千年酿酒文化底蕴，房县借助电商

赋能实现传统与现代的深度链接。在大会同
期举办的电商赋能专场活动中，“前店后厂”

的直播镜头深入酒窖，展示冷泉浸润的雪糯、
活性发酵的蓼曲，成为黄酒品质的鲜活注脚，
另有主播详细解读专家考察报告评价与技术
创新成果，使得多款创新产品通过直播间走
向全国 34 个省级行政区，并经跨境通道触达
海外市场。

链通天下
乘势而上绘发展蓝图

随着中等收入群体规模持续扩大和健康消
费理念日益普及，消费者对黄酒的需求已从“能
喝”向“好喝、喝得明白、喝出情绪价值”升级。
房县黄酒凭借鲜明的生态属性、独特的鲜活风
味与标准化保障，精准契合这一市场需求升级
趋势。在产业发展的黄金机遇期，房县黄酒
以本次大会为契机，交出了一份亮眼的合作
答卷——项目签约环节共达成 28 项合作协
议，总金额达 10.05 亿元，为产业高质量发展注
入强劲动能。

此外，绍兴黄酒产业改革攻坚总专班与房
县黄酒产业链领导小组签订产区共建合作协
议，将在原料互供、技术共享、市场共建等方面
开展深度合作；本地龙头企业与国内外流通企
业签订供销合作协议，进一步拓宽产品出海路
径——此前忠和酒业推出的干型、半干型黄酒
已成功打入国际市场，并签下大额订单；京东
物流与房县人民政府共建“黄酒智能仓储中
心”，实现产品全程溯源与 48 小时直达服务。
这些合作成果，标志着房县黄酒的产区价值与
品质标准已获国家级乃至国际级认可。

从科学实验室里的技术攻关到标准化体系
的构建，从千年传承的酿造工艺到面向全球市
场的创新产品开发，从本地产业链的不断完善
到国际供应链的深度链接，房县黄酒的成长之
路，完整诠释了传统产业转型升级的内在逻
辑。当非遗技艺邂逅现代科技，当山水禀赋碰
撞科研创新，当传统产业链接全球市场，房县黄
酒正从“帝封天下扬”的古谣，迈向“链通天下
客”的崭新篇章。

忠和酒业专场活动现场。记者刘成臣 摄

授牌“中国黄酒产业电商
示范基地”。 记者潘世新 摄

庐陵王酒业新品品鉴活动现场。记者吕世银 摄

房县黄酒优势突出——产自
生态优越、气候宜人的房县，作为
中国小曲黄酒的典型代表，不仅酿
造工艺独具特色，更以“鲜活”为
核心品质，在全国黄酒产区中风格
鲜明。当地尤为难得的“万户同
酿”全民酿造文化，让黄酒以原生
生活化的形态代代传承：既承载着
跨越千年的东方酿造智慧，更延续
了深厚的文化脉络。同时，房县地
处中国地理几何中心，叠加当前全
球对中国历史经典产业需求持续上
升的趋势，为房县黄酒走向世界奠
定了良好基础。

建议立足房县黄酒的文化、品
质与地理优势，主动系统洞察年轻消费群体与全球酒饮爱好者的需求趋
势，依托成熟的国际供应链和营销网络，强化文化符号传播，让海外消费者
深入了解其历史价值与工艺特色；进一步整合各方资源、凸显核心竞争优
势，抓住全球供应链重构的战略机遇，积极拓展国际市场，使房县黄酒成为
推动中国黄酒走向世界的重要力量。

凸显特质 打造中国小曲黄酒世界名片
泛美联合（北京）国际贸易有限公司董事长 姜凯
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签约仪式现场。记者潘世新 摄
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与会嘉宾品尝房县黄酒，了
解黄酒历史。记者潘世新 摄


